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1. Kratzer und Rattermarken auf Glas
Kratzer konnen einzeln und
uber das Glas verteilt
auftreten; sie konnen aber
auch so verdichtet sein,
dass sie einen weissen
Fleck oder Ring bilden. Bei
den sogenannten Ratter
marken handelt es sich um
Kratzer, die bei normaler
Betrachtung fur das Auge
nicht sichtbar sind. Unter
dem Mikroskop erkennt man
jedoch Bruche, die entlang
des Kratzers schuppenartig
aneinanderliegen.  Kratzer
gehen immer auf eine mechanische Einwirkung auf die
Glasoberflache zurlck. Es gibt daher kaum ein Trinkglas
aus dem taglichen Gebrauch, das frei von Kratzern ist.
Beim maschinellen Spulen entstehen Kratzer und
Rattermarken vor allem dann, wenn

die Glaser beim Einordnen aneinander oder an andere
harte Gegenstande gestossen werden

die Glaser sich im Geschirrkorb gegenseitig beruhren.
Dabei entstehen oft ringférmige Scheuerstellen, wenn die
Glaser beim Spulen noch zusatzlich rotieren.

Alle kratzerartigen Spuren auf Glasern werden beim
maschinellen Spulen verstarkt. Sie sind zunachst mit dem

Auge nicht erkennbar, werden jedoch mit zunehmender
Zahl der Spulprogramme deutlich sichtbar. Dafur gibt es
folgende Grunde:

Wasser und wassrige Spullosungen dringen in die Kratzer
beziehungsweise feinen Risse ein. Hierdurch werden
schon gelockerte Glasteilchen herausgesprengt. Dieser
Vorgang wird vor allem durch den Temperatursturz
zwischen einem heissen Reinigungsgang und einem
kalten Zwischenspulgang gefordert.

2. Nadelstich- und flusenartige Veranderungen auf
Glas

Gegenuber den isoliert
auftretenden Kratzern und
Rattermarken handelt es sich
bei kratzer-, nadelstich- und
flusenartigen Veranderungen
um eine Haufung von kleinen
kratzerartigen Spuren,
unzahligen nadelférmigen
Pdnktchen und Verletzungen
der Glasoberflache, die wie
Stoffflusen aussehen. Typisch
dafur ist, dass diese Unregel-
massigkeiten zusammen
auftreten. Das geschulte Auge
erkennt sie haufig schon auf

Strg+Q = beenden

(Fn + Bild T) oder (Pos1) =Inhalt |Bild | = vor

Bild T = zurlick

Strg + « = letzte Ansicht é

Quelle: © Henkel KGaA

R069999

Seite 2 von 13 11.07



ungespulten Glasern. Sie werden schon nach wenigen
Spulprogrammen, meist schon nach dem ersten
Spulprogramm, deutlich sichtbar. Daraus lasst sich
erkennen, dass es sich auch hier um Beschadigungen der
Glasoberflache handeln muss, die wahrend des
Herstellungsprozesses beziehungsweise auf dem Weg
zum Verbraucher verursacht wurden. Unter den
Bedingungen des maschinellen Spulens werden diese
Beschadigungen rasch verstarkt.

3. Irreversible Tribungen und irisierende Belage auf
Glas

Haufiges maschinelles Spllen macht gewdhnlich einem
Glas nichts aus, wenn das Glas spulmaschinenfest ist.
Ausnahmen bilden Glaser mit Farb- und/oder
Golddekoren sowie altere und besonders wertvolle
Glaser. Sie eignen sich meist nicht fur die Spulmaschine.
Diese Glaser konnen sich beim maschinellen Spulen an
der Oberflache verandern. Es treten dann irreversible
Trubungen oder irisierende Belage auf. Dies sind
irreparable Veranderungen der Glasoberflache. Wenn
solche Erscheinungen auftreten, kann mit dem
Maschinenpfleger und einem feuchten Lappen gepruft
werden, ob es sich um Korrosionsphanomene oder
Kalkbelage handelt. Wenn die Trubungen sich nicht

lassen sich die Tribungen mit einem feuchten Lappen
von Hand oder Spiulen in der Maschine mit Maschinen-
pfleger entfernen.

4. Verdeckte Mangel auf Glas

Hierunter verstent man all diejenigen Effekte wie
Tribungen und Schillern, die zum Teil erst nach
oftmaligem Spulen auftreten kdnnen. Eine entscheidende
Rolle spielt hierbei der Herstellungsprozess. Ein Beispiel
hierflr sind Kihlrisse. Das sind Spannungen im Glas, die
auftreten, wenn das Glas nach seiner Formgebung keinen
definierten, langsamen Abkuhlungsprozess durchlaufen
hat. Diese im Glas "einge-
frorenen" Defekte werden erst
beim taglichen Gebrauch
sichtbar. Sie aussern sich darin,
dass bei einem  zunachst
ausserlich vollkommen intakten
Glas wahrend des Gebrauchs
zum Beispiel am Mundrand
plotzlich ein schmaler Glasring
abplatzt; eine Glasschale in
einem glatten Bruch mitten
durchreisst oder der dicke

beseitigen lassen, ist die Ursache die chemische Sockel eines Trinkglases

Empfindlichkeit  dieser  Glaser  aufgrund ihres zerspringt

Herstellungsverfahrens. Handelt es sich um Kalkbelag,
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5. Symmetrische Triubungen auf Glas

Mundgeblasene Glaser haben von
der Fertigung her noch eine Kappe,
die mit Diamanten angeritzt und
dann abgesprengt wird.

Der dabei entstehende scharfe
Rand muss gerundet werden. Dies
kann durch Rund
schmelzen in einer heissen
Gasflamme geschehen oder durch
"Verkollern". Dabei wird der Rand
durch Schleifen abgerundet und
dann mit Poliermittel geglattet. \
Dieser Arbeitsgang beziehungs- e
weise die dabei angewendete

Bearbeitungsart ist ausschlaggebend fur das spatere
Verhalten beim maschinellen Spulen. So kann es bei den
rundgeschmolzenen Mundrandern zu symmetrischen
Trubungen unterhalb des Randes kommen. Nach dem
Rundschleifen kommt es zu keiner Ringbildung. Nur in
den seltensten Fallen ist dies schon am unbenutzten Glas
zu erkennen. Symmetrische Trubungen sind jedoch
typische Glasschaden, die beim maschinellen Spulen
auftreten konnen. Auch ein angesetzter Griff kann bei
unzureichender thermischer Behandlung zu symme-
trischen Trabungen flhren.

6. Schillern auf Glas

In den meisten Fallen handelt es sich dabei um ein
perimuttahnliches Farbenspiel. Es konnen aber auch
ausschliesslich  braunliche, grunliche oder blauliche
Verfarbungen auftreten. Die Glaser sind dabei noch
einwandfrei durchsichtig. Jedoch entstent haufig der
Eindruck, als waren sie dunkler. Diese Veranderungen
werden durch sehr dinne Schichten verursacht, die sich
beim maschinellen  Spulen
langsam gebildet haben. Es
handelt sich dabei um
silikatreiche Schichten. Ob es
sich dabei um Silikat aus der
Glasmasse selbst oder dem
Reiniger oder aus beiden
Quellen handelt, konnte bisher
noch nicht eindeutig geklart
werden.

Langjahrige Erfahrungen lassen
vermuten, dass das Schillern
nur bei Verwendung niederalkalischer Reiniger mit
hoherem Silikatgehalt auftritt.

Wird ein hochalkalisches Produkt oder ein
niederalkalisches Produkt ohne Silikat verwendet, wird
dieses Schillern nicht beobachtet. Kalikristall-, Bleikristall-
und Kalk-Natronglaser, die 1000mal mit dem
niederalkalischen, silikatfreien Reiniger gespult worden
sind, zeigen auch nach diesem haufigen Spulen keinerlei
Korrosionserscheinungen.
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7. Edelstahl rostet (Blende und Gehéuse)

Der Edelstahl Cromstahl 4016 darf nicht mit:

> Nichtoxidierenden Sauren
> Ldsungen und deren Salze
> Chloridhaltige Medien

> Meerwasser

gereinigt, bzw. in Kontakt kommen.

Mogliche Ursache fur Rost auf Chromstahl 4016 sind auch
handelsubliche "Schwammtucher"

Diese Schwammtucher sind gefarbt, und durch die Restsalze kann
Edelstahl zu rosten beginnen.

8. Edelstahl verfarbt (Blende und Gehause)

Durch:

> Senf

> Zwiebeln
> Sauerkraut
> Rhabarber

kann es zu ortlichen Verfarbungen kommen.

9. Lochkorrosion auf Edelstahl

Die am haufigsten auftretende Korrosionsart ist die
Lochkorrosion, auch "Lochfrass" genannt, weil sie, wie
schon der Name sagt, zerstorend auf das Material
einwirkt. Hiervon betroffen sind vor allem Messerklingen.
Bei hoher legierten Stahlen tritt Lochkorrosion nur als
Folge von Verarbeitungsfehlern am Material auf.

Sie fangt meist mit nadelstichartigen, mit dem freien Auge
noch nicht sichtbaren kleinen Lochern an. Im weiteren
Verlauf kdnnen daraus cm’® grosse zerstdrte Flachen
werden. Die von Lochfrass befallenen Stellen sind vertieft,
sehen dunkelgrau bis schwarz aus und zeigen eine
kornige Struktur.

Ursache fur diese Korrosion ist stets eine Storung oder
Zerstorung der Schutzschicht beziehungsweise der
"passivierten" Edelstahloberflache. Wesentliche Grunde
fur ihre Entstehung sind saurehaltige Speisereste aus
Gemduse, Fruchten, Fruchtsaften und Milchprodukten, die
auf der Stahloberflache zurtickbleiben. Aber nicht nur
Sauren konnen den Edelstahl angreifen. Gefahr droht vor
allem vom Kochsalz. Es ist praktisch immer im
Trinkwasser und in den Speiseresten enthalten. Wichtig
ist daher, dass nach dem Beflllen des Salzvorrats-
gefasses der Enthartungsanlage kein Regeneriersalz
uber langere Zeit am Bottichboden oder in anderen
Bereichen der Spulmaschine zurtckbleibt. Demgegen-
uber wird durch alkalische Produkte wie die Reiniger
beziehungsweise deren alkalische Losungen keine
Lochkorrosion auf Edelstahloberflachen hervorgerufen.
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10. Fremdrost oder Flugrost auf Edelstahl

Dabei handelt es sich um Rostpartikel aus fremden
Quellen, die sich auf den Oberflachen nichtrostender
Stahle festgesetzt haben. Das kommt insbesondere dann
vor, wenn Griffe beziehungsweise Stiele an Topfen und
Pfannen mit Schrauben aus nicht rostfreiem Material
befestigt sind.

Besonders tuckisch sind die Stellen, an denen Schrauben
an Topfen beziehungsweise Pfannen befestigt werden,
und die am fertigen Teil nicht mehr einzusehen sind. An
diesen Laschen werden die Teile zum Emaillieren
aufgehangt und deshalb nicht mit der schitzenden
Emailleschicht Uberzogen, wodurch sie dann beim
Gebrauch verrosten.

Emaillierte Kochtdépfe und Pfannen aus
Stahlblech, bei denen die
Emailleschicht stellenweise abgeplatzt
ist, kdnnen in diesen Bereichen Rost
ansetzen, der dann verschleppt wird.
Haufige Quellen fur Fremdrost sind
auch Geschirrkorbe, bei denen die
Kunststoffbeschichtung beschadigt
wurde, so dass die darunter liegenden
Metalldrahte verrosten. In seltenen
Fallen kann Rost auch Uber das Leitungswasser
eingeschleppt werden. Eine weitere
Entstehungsmoglichkeit ergibt sich durch das Mitspulen
von Teilen aus rostendem Stahl, zum Beispiel alter
Messerklingen.

11. Lochkorrosion auf Edelstahl

In Verbindung mit Lochfrass wird haufig
- im besonderen bei Messerklingen -
Rost reklamiert. Mitunter werden dabei
nur rostige Punktchen oder kleine Ringe
(durchschn. circa 1 mm) angesprochen.
Was man in diesen Fallen, mit dem
freien Auge meist noch nicht, wohl aber
mit einer Lupe wahrnehmen kann, sind
nadelstichartige kleine schwarze
Punktchen im Zentrum dieser
Rostringe. Hier handelt es sich um eine
Lochkorrosion im Anfangsstadium.
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12. Spalt- oder Kontaktkorrosion auf Edelstahl

Hierunter  versteht man eine
Korrosion, die in "Spalten" auftritt,
wie zum Beispiel in Spalten und
Rissen eines Werkstoffs, vor allem
jedoch an Spalten, an denen zwei
unterschiedliche Werkstoffe mitein-
ander in "Kontakt" kommen.

Das klassische Beispiel fur einen
solchen Fall beim maschinellen
Geschirrspulen ist der Spalt an
einem Messer, an dem die Klinge
aus Edelstahl auf das Heft trifft. Die
Werkstoffe, die hier miteinander in Berlhrung kommen
konnen, sind zum einen ein niedrig legierter Klingenstahl
und zum anderen Messerhefte aus Neusilber, einer
Kupfer-Nickel-Zink-Legierung mit einer 90er oder 100er
Silberauflage oder Hefte aus einem hoher legierten
18-/10er  Chromnickelstahl.  Die  unterschiedlichen
Werkstoffe sind in ihren elektrochemischen Eigenschaften
verschieden, so dass sich ein galvanisches Element
aufbauen kann. Bei dieser elektrochemischen Reaktion
wird das weniger edle Metall an der Beruhrungsstelle
angegriffen. Auch hier wirken sich Chloridionen wieder
sehr nachteilig aus. Haufig wird die Kontaktkorrosion
durch eine Verletzung der Passivierungsschicht, also des
Oxidfilms, ausgelost. Erste Anzeichen fur alle
Spaltkorrosionen  sind  dunkle Verfarbungen und
Rostflecken an der Kontaktstelle.

13. Spannungsrisskorrosion und Harterisskorrosion
auf Edelstahl

Interkristalline Korrosion,
verformungsbedingte Korrosion sind
ausschliesslich auf Fehler im
Verarbeitungsprozess des  Stahls
zuruckzufuhren. In den meisten Fallen
wirken sich diese Fehler auf die
Kristallgitterstruktur des Werkstoffs aus.
In einer widerstandsfahigen
Stahllegierung mit austenitischem Gitter
entstehen dabei Bereiche mit
martensitischer beziehungsweise
ferritischer Struktur von geringerer
Korrosionsbestandigkeit. Hierbei wird die Spannungs-
risskorrosion ausschliesslich durch Kochsalz ausgelost.

Sie ist gleichzeitig auch das klassische
Beispiel im Zusammenwirken mit dem
maschinellen Spulen. Spannungsrisse
beziehungsweise Hartungsrisse treten
vor allem bei Messerklingen im Bereich
von Sageschliffen und, vom Messer-
rucken  ausgehend, in  Richtung
Klingenschneide auf. Das alkalische
Reiniger-Medium wirkt hierbei generell
korrosionsmindernd.
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14." Anlauffarben" auf Edelstahl

Hiervon betroffen sind Kochtdpfe aus Edelstahl. Beim
Kochen bestimmter Lebensmittel (Blumenkohl, Sellerie,
Kohlrabi, Champignons, Kartoffeln, Nudeln, Kochfisch
oder Wirsing) verfarbt sich die Stahloberflache durch
Auftreten von braunlichen, blaulichen oder perimuttartig
schillernden Farbtonen. Diese "Anlauffarben" sind dunne,
fest auf dem Stahl haftende Belage aus einer Reaktion
von Hydroxid-lonen (OH -lonen) mit Mineralstoffen wie
Magnesium-, Kieselsaure- und Phosphorverbindungen.
Sie sind physiologisch vollig unschadlich.

15.Irisierende Beladge auf Edelstahl

Edelstahltopfe schillern in den Regenbogenfarben. Eine
dinne Schicht, zum Beispiel aus Speiseruckstanden,
bricht das einfallende Licht. Diese
Farbphanomene sind auch ab und zu
im Innenraum oder auf der Innenseite
der Spulmaschinentur zu beobachten.
Sie haben den gleichen Ursprung wie
das Schillern der Edelstahltopfe.
Abhilfe: Schillernde Edelstahltopfe mit
Maschinenpfleger spulen. Eine weitere
Ursache ist die Materialqualitat des
Spulmaschinenbottichs  oder  des
Edelstahltopfes. Unter bestimmten
Bedingungen konnen Verunreinigungen der
Edelstahllegierung, wie zum Beispiel von Titan, zu

Anlauffarben fUhren. Auch hier kann Spuilen mit einem
Maschinenpfleger Abhilfe schaffen.

16. Anlaufen von Silber

Es ist eine allgemein bekannte Tatsache, dass Silber
auch dann anlauft, wenn es nicht in Gebrauch ist. Es ist
nur eine Frage der Zeit, bis es dunkle, braunliche,
blauliche bis blauschwarze Flecken bekommt oder sich
insgesamt verfarbt und damit im Ublichen Sprach-
gebrauch "angelaufen" ist.

Grund dafur ist die besondere Empfindlichkeit der
Silberoberflache gegenuber schwefelhaltigen Gasen, wie
sie in der Umgebungsluft vorkommen. So genlgen schon
Spuren von Schwefelwasserstoff in der Luft, in
Konzentrationen, die wir geruchlich noch nicht einmal
wahrnehmen konnen, um Silber zu verfarben. Denn
schon bei Raumtemperatur findet eine Reaktion zwischen
Schwefelwasserstoff und Silber statt,
wobei Silbersulfid gebildet wird, das dann
zu den oben erwahnten dunklen
Farbveranderungen fuhrt.

In gleicher Weise lauft Silber bei
BerUhrung mit Speiseresten an, die
schwefelhaltige Substanzen enthalten,
wie zum Beispiel Eigelb, Mayonnaise,
Senf, Zwiebeln, Hulsenfrichte, Fisch,
besonders Fischlake und Marinaden.
Deshalb sollte man zum Beispiel auch
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keinen Silberloffel verwenden, wenn man ein gekochtes
Ei isst.

800er Silber kann aufgrund seines hohen Kupferanteils,
von 200 Teilen auf 1000, goldfarben bis hellbraun
anlaufen. Es ist fur das maschinelle Spulen daher weniger
geeignet. Wurde es jedoch nachtraglich galvanisch
versilbert, verhalt es sich selbstverstandlich wie eine 90er
beziehungsweise 100er Silberauflage.

Aufgrund der oben erwahnten hochempfindlichen
Reaktion zwischen Silber und schwefelhaltigen
Verbindungen lasst sich das Anlaufen nicht vermeiden.
Auch Silberpflegemittel mit Substanzen, denen eine
Schutzwirkung  nachgesagt wird, koénnen, wenn
uberhaupt, das Anlaufen nur unwesentlich verzégern. Da
diese Schutzschichten immer nur sehr dinn sind, kann
die Schutzwirkung zeitlich auch nur sehr begrenzt
wirksam sein.

17.Silber in der Geschirrsplilmaschine

Die Bedingungen, unter denen Silber in der Haushalt-
geschirrsplilmaschine gespult wird, sind allgemein
ungunstiger als die beim Spulen von Hand. Das Anlaufen
des Silbers wird dabei durch folgende Einflisse
begunstigt:

Speisereste: Die vorab angefuhrten, schwefelhaltigen
Speisereste konnen vor dem maschinellen Spllen
mitunter recht lange auf die Silberoberflache einwirken,
da gegenuber dem Handspulen meist nicht sofort nach

einer Mahlzeit gespult wird, sondern eben erst dann,
wenn die Maschine mit schmutzigem Spulgut gefullt ist.
Reinigungstemperaturen: Auch wahrend des Spllens
kommt die belastete Spulflotte viel langer und zudem bei
hoheren Temperaturen von 50 bis 65 °C mit dem Silber in
Beruhrung als beim Handspulen. Durch die hoheren
Spultemperaturen wird die Reaktionsfahigkeit des Silbers
verstarkt. Die hoheren Temperaturen beim maschinellen
Spulen begunstigen daher die chemischen Prozesse, die
zum Anlaufen fuhren.

Reinigungsdauer: Durch den intensiven Reinigungs-
prozess in der Maschine wird die Silberoberflache
vollstandig entfettet und dadurch empfindlicher gegeniber
ausseren Einflissen.

Oxidationsmittel im Reiniger: Auch die Oxidationsmittel
auf Basis Aktivchlor- oder Sauerstoffbleiche greifen in das
Geschehen ein. Nach bisherigen Beobachtungen
verursachen die aktivsauerstoffhaltigen Reiniger starkere
Anlaufeffekte als die aktivchlorhaltigen Systeme.

Alkalitat (pH-Wert) der Reinigerflotte: Physikalisch-
chemische Untersuchungen haben gezeigt, dass bei
hoherer Alkalitat die Gefahr des Anlaufens von Silber
durch entsprechende Speisereste in der Spulflotte, wie
zum Beispiel Senf, verringert wird.

Beim manuellen Spulen Ubt schliesslich das Abtrocknen
noch eine gewisse Polierwirkung aus, die beim
maschinellen Spulen selbstverstandlich wegfallt. Unter
allen Umstanden sollte vermieden werden, dass Reiniger
direkt mit Spulgut aus Silber in Kontakt kommt. Wird nicht
sofort gespult, so bleibt der Reiniger einige Zeit auf der
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Oberflache haften, und es entstehen an diesen Stellen
blauliche bis schwarze Flecken, die sich sehr schwer und
meist nur mechanisch wieder entfernen lassen.

18.Reinigung von angelaufenem Silber

Es besteht kein nennenswerter Unterschied, ob Silber in
der Schublade, wahrend des Ublichen Gebrauchs oder
beim maschinellen Spullen angelaufen ist, das heisst, ob
es sich dabei um Belage aus Silberoxid, Silbersulfid oder
Silberchlorid oder metallischem Silber handelt. Es muss
von Hand unter Verwendung eines mild scheuernden
Silberpflegemittels von den Verfarbungen befreit werden.
Dabei ist allgemein auch gewahrleistet, dass die
gewunschte Patina verzierter Silberteile unversehrt bleibt.
Zur Silberpflege, also auch zur Beseitigung der
Anlauffarben, dienen flussige oder pastenformige
Silberpflegemittel, Silberpflegeticher, Silberseifen und
Silberwatten. Auf keinen Fall durfen Scheuersand oder
ahnliche Reinigungsmittel mit stark abrasiv wirkenden
Zusatzen eingesetzt werden.
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19. Ruckstande

Ruckstande (oft von sandartiger Beschaffenheit) in
Glasern, Tassen oder anderen Hohlkorpern: Vorhandene
Speisereste wurden nicht weggespult, da sie im
Spruhschatten lagen. Achten Sie auf die richtige
Geschirreinordnung. Hohe, schlanke Glaser nicht in die
Ecken des Geschirrkorbs stellen. Das Wasser muss alle
Teile ungehindert erreichen konnen, die Spruharme
mussen frei beweglich sein. Oder. Es haben sich
Speisereste abgesetzt, die vorher nicht auf diesen
Oberflachen waren. Prufen Sie, ob die Filter verschmutzt
sind, und saubern Sie sie gegebenenfalls. Oder: Es
wurde zu wenig Reiniger dosiert. Das Dosierraster auf der
Verpackung beachten.

20. Matte Belage auf Tellern

Hierbei kann es sich um Starkebelage (siehe Abb.) von
Kartoffeln, Nudeln und von gebundenen Sossen handeln.
Aber auch Ruckstande von denaturiertem Eiweiss (siehe
Abb.) sind moglich. Belage dieser Art lassen sich am
besten in einem 65 °C-Programm und einer
Reinigerdosierung von 30 ml entfernen.

Loffel mit und
ohne Eiweildriickstanden

Mit Jod-Lésung
angefarbte Starkebelage

21. Teeflecken

Schwarzer Tee, der mit hartem Wasser angebruht wird,
bildet beim Stehen eine Teehaut, die auf der
Tasseninnenflache zuriickbleiben kann.

Dieser sogenannte  Teestein

(siehe Abb.) ist nur zu entfernen,

wenn das Zusammenspiel der

Einzelbestandteile im Reiniger gut

ausgewogen ist. Dies trifft auf alle

Somat-Reiniger zu. Am besten

lasst sich hartnackiger Teestein in einem 65 °C-
Programm und einer Reinigerdosierung von 30 ml
entfernen, da dann das Bleichsystem seine optimale
Wirkung entfalten kann.

Strg+Q = beenden

(Fn + Bild T) oder (Pos1) =Inhalt |Bild | = vor

Bild T = zuriick Strg + <« = letzte Ansicht é

Quelle: © Henkel KGaA
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22.Spinatrickstande

Wenn Geschirr mit Spinatrickstanden gespult wird, findet
man oft auch auf anderen

Geschirrteilen nach dem Spdulen

Spinatruckstande (siehe Abb.). Das

liegt daran, dass das umgepumpte

Spulwasser die abgelosten

Spinatreste in der gesamten

Spulmaschine verteilt. Spinat hat

die Eigenschaft,

gut auf glatten Oberflachen zu haften. In solchen Fallen
hilft nur Vorspulen von Hand.

23. Fettrickstande

Fettige Ruckstande bauen sich im Sieb und in der
Spulmaschine nur dann auf, wenn stark fettbelastete
Geschirrteile haufig und mit Spulprogrammen unter 50 °C,
gegebenenfalls auch ohne Vorspulprogramm, gespult
werden. Abhilfe: Mit einem 65 °C-Programm oder
Topfprogramm und 30 ml Reiniger oder dem
Maschinenpfleger Spulmaschine reinigen. Anschliessend
mindestens jede Woche einmal mit einem 65 °C-
Programm spulen. In Extremféllen kdnnen hierbei
derartige Fettrickstande die Niveauregulierung flr den
Wasserstand verstopfen, welches eine teure Reparatur
der Spulmaschine notwendig macht.

24. Mangelhafter Glanz

Streifen, Wassertropfen, Kalkflecken treten dann
besonders oft auf Glasern und Besteck auf, wenn kein
Klarspuler mehr im Vorratsdosiergerat vorhanden ist oder
wenn die Klarspulerdosierung zu niedrig eingestellt ist.
Dann muss Klarspuler nachgefullt beziehungsweise die
Klarspulerdosierung hoher eingestellt werden.

Glaser mit Flecken und Streifen/Salzrickstanden
= mangelhaftes Klarspulergebnis

25. Salzriickstande

Die weissen Belage auf dem
Spulgut haben einen salzigen
Geschmack. Es handelt sich
dann um Salz aus der
Regenerierkammer. Entweder
ist der Deckel des Salzvor-
ratsbehalters nicht fest
verschlossen, SO dass
Salzlake in den  Spul-
maschinenraum austreten
kann. In diesem Fall den Deckel fest verschliessen. Oder:
Der Deckel hat einen feinen Riss, aus dem Salzlake in
den Spulmaschinenraum austreten kann. Der Deckel
muss dann durch einen neuen ersetzt werden.

=y < >

Strg+Q = beenden

(Fn + Bild T) oder (Pos1) =Inhalt |Bild | = vor

Bild T = zurlick

Strg + « = letzte Ansicht é
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26. Kalkbelage

Das Wasser ist nicht genugend enthartet,
und/oder es wird zu wenig Reiniger
eingesetzt.  Kontrollieren Sie  den
Salzstand, und fullen Sie regelmassig
Somat Spezialsalz nach. Den Reiniger
immer entsprechend der Dosieranleitung
dosieren. Oder: Den Entharter auf einen
hoheren Hartebereich einstellen.

Sofortige Abhilfe: Bei leerer Maschine ein
Spulprogramm mit Maschinen-Pfleger
laufen lassen. Er entfernt die Kalkbelage.

Strg+Q = beenden (Fn + Bild T) oder (Pos1) = Inhalt

Bild { = vor

Bild T = zurlick

Strg + « = letzte Ansicht

R069999 Quelle: © Henkel KGaA Eente)
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